Il laboratorio nasce per rispondere alla richiesta sempre piil
diffusa di prodotti di qualita associati alle nuove esigenze
gastronomiche. | nostri impasti sono fatti con grani 100%
italiani e materie prime di pregio che uniscono la filosofia dell'in-
novazione rispettando la tradizione.
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CLASSICLINE

\ DEMETRA
- : Farina Bianca

- -
Farina Integrale

ETTORE

Farina Cereali

FISH LINE

MARINO
Nero di Seppia

ALICE
Alici

SPICE LINE

0SHO

(urcuma

FRIDA
Paprika

LuLU
Senape

MING

Zenzero

FUOCO

Farina Bianca
Farina di Grano Arso

ACQUA

Farina Bianca

Farina di Riso Venere

BREADBOX™

SANDWICH

.| PANETTONE
GASTRONOMICO

MINI
BURGER

Usiamo farine 100% italiane.
Lavoriamo i nostri impasti senza utilizare

grassi di origine animale, grassi idrogenatie olio di paima.

*Realimbii nelle varianti “ (lassic Line, Fish Line Spice Line e Spedial Line”



